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174. Ouzo mit Eis - 2cl 38%
175. Prosecco (Piccolo)™® 0,2l 10,5%
176. Campari mit Orangensaft oder Soda* 4cl 25%
177. Martini Bianco 4cl 15%

-Allergene-
A Glutenhaltiges Cetreide/-Erzeugnisse (Weizen 1, Gerste 2, Hartweizen 3, Roggen 4, Hafers), B Krebstiere,
C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch, F Sojabohnen und Sojaer isse, G Milch und Laktose, H Schalenfrichte Mhlnmst?y

1 Sellerie und Selleneerzmmlsse, 1 5enfund Senferzu.rgmsse, N Weichtiere, O Sesamsamen
-Zusatzstoffe-

j 3 Chiniphaltiz s pesctiarst 5 knfeinbalt
5 Taurin (Fir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht fohlen),
By 8 Geschmacl arker, g Sift ittel, 10 Sct




Zaziki Joghurt® mit Gurken und Knoblauch
Oliven® und Peperoni

Auberginensalat

Oktopussalat

Krake® mit Ol, Zwiebeln und Zitronensaft
Kalamarisalat Tintenfischsalat™
Taramas*°* Creme aus Fischrogen

Kalte Platte fiir1 Person®" 804

Kalte Platte fiir 2 Personen~apas

Ndolmades gefii llte Wein blgtker mi
GebwkenemberglmﬂfZﬂnknm_
Gebackene Zucchini mit Zaziki®*'
Gebackene Auberginen und Zucchit
Muscheln®aus dem Backofen mit
Oktopus"' vom GnI |

Warme Platte fiir 2 Pers.onenG e

Jeepppere

Bohnensuppe
Tomatensuppe
Fischsuppe® mit Gemiise nach griechischer Art




Chaloumi® Zypriotischer Qualititskése vom Grill
Schafskdse® gegrillt

Saganaki gebackener Schafskise®

Paprika gefiillt mit Schafskise® vom Crill

. 'Bohnensalat
Fischsalat _
Taramas*®, Kal
Gemischter Salat

Pommes frites

Kartoffeln

Griine Bohnen

Riesenbohnen

Portion Metaxasauce® oder Champignonsauce”

Bei unseren Gerichten konnen Sie statt Reis, Pommes frites oder Ka rtoffeln wahlen
Alle Saucen sind hausgemacht.




Mydia

Muscheln® aus dem Backofen

mit Kriduterbutter® und gem. Salat
Kalamaria"*

mit Pommes, Sauce® und gem. Salat
Kalamaria" vom Girill

mit Pommes frites, Sauce® und gem. Salat
Seehechtfilet® vom Crill

mit Reis, Sauce®und gem. Salat
Riesengarnelen® vom Gnll

mit Sauce®, Bratkart und griinen Salat
Seehechtﬁlet”mlt nari® vom Grill i

SRR T &V 3

Lachsfilet® fnsc vom Grill :
mit Bratkartoffels ,Sau.ceG und gem
Fischplatte vom Grill fiir 2 Pe‘gs'ig:en
Riesengarnelen®, W‘“ Seehe !
Lachssteak® , Bratkartoffeln, Sauce 2 griine Salate

i i a2| | f&l gé Salat
Gyros mit Zaziki® Reis und gem. Salat
Gyros-Spezial iiberbacken mit Metaxasauce®,

Pommies frites und gem. Salat

Alle Gerichte auf Wunsch statt gem_ Salat auch mit Bauernsalat Aufpreis Euro 2,90
Alle Fischgerichte werden mit hausgemachter Fischsauce garniert.




8s.
86.

88.
89.
90.

=93

97.

98.

101.

105.

106.

Paros-Teller 3;:;‘ J"f

Suzukispezielle Fleischkiichle mit Reis und gem. Salat
Bifteki Fleischkiichle mit Schafskise® gefillt

mit Reis und gem. Salat

Suflaki 2 Spiefe mit Reis und gem. Salat

Suflaki geftillt mit Schafskése®, Reis und gem. Salat

.Rinder-Leber mit Reis und gem. Salat

Schweineschnitzel paniert™ mit Pommes frites und gem. Salat
Lammbkotelett (5 Stiick) mit Reis, Zaziki® und gem. Salat

Gyros mit I(sllalrf_m":""""1 Zaziki® _ﬁﬁels |
Santorini-Teller " oy
Gyros, Suflaki, Ka]é'ﬁialwff;anknc

Dionysos-Platte L
Suzuki, Gyros, Lammbkotelett, Su

Zaziki® Reis und gem. Salat f_zf-,
De.lphl-TeHer

Suflaki, Gyros, Zaznkl Rels;ﬁ?;em Salat j

yﬁﬁﬂ“"‘iw

1Schweinestea
Zaziki®, Reis und gem. Salat

Kreta-Teller

2 Rinderleber, Gyros, 1 Suflaki, Reis und gem. Salat




FUR MEHRERE PERSONEN

Rhodos-Platte fiir 2 Personen

2 Lammkotelett, 2 Suzuki, 2 Suflaki, Cyros,

2 Bauernsalate®, Zaziki® und Reis
Ahropolis-Platte fiir 2 Personen

2 Suflaki, 2 Lammkotelett, Gyros, Kalamaria™*,
2 Bauernsalate, Zaziki® und Reis

. Lammifilet mit Zank: Reis und gem. Salé
. Spezialspief3 von;n Schweinefilet (2 Spiefe
mit Reis und gem. Salat ,} A
. Rinderfilet (MAREDO) BIackAngus | '250g saftiges R:n(fe*’ﬁlet

mit KrauterbutterS, Rexs;m{'atkartoffeln‘ und gem.Salat
Hihnchen-Filet mit Pommes frites, &’
Champignonsauce® und gem. Sa}ﬁﬁ? : f

. Putenbrustfiletspiefs mit Zaziki®, Reis und gem. Salat Y

et

. Schweinefilet geschnetzelt (in der Pfanne serviert)
mit Sofde Bernaise®~, Bratkartoffeln und gem. Salat
. Putenfilet geschnetzelt (in der Pfanne serviert)
mit Sofde Bernaise®~, Bratkartoffeln und gem. Salat
. Lammfilet geschnetzelte (in der Pfanne serviert)
mit Metaxasauce®, Bratkartoffeln und gem. Salat




. Kritharaki® (Reisnudeln) mit Hackfleisch und Kise® iiberbacken
. Spaghetti* mit Hackfleisch und Kase® iiberbacken
. Stifado Lammbhaxe mit ganzen gekochten Zwiebeln

und gem. Salat

Musaka mit Auberginen, Hackfleisch, Kartoffeln,
Eiercreme®™" iiberbacken und gem. Salat
Lammhaxe mit Spaghetti®, Kdse®und gem. Salat

. Lammhaxe mit Kartoffeln, Kise® und gem. Salat
. Lammhaxe mit Riesenbohnen, Kise® und gem. Salat..
. Lammhaxe mit Kritharaki®(Reisnudeln), Kase" [lll'ld gem. Salat

Lammhaxe mit grur}e{):_Behnen Kase® und Salat

. Suflaki gegrillter FleischspieR

mit Pommes frites und Zaziki®

. Gyros Fleisch vom Drehspiefd

mit Pommes frites und Zaziki®

Spaghetti * mit Sauce Y 4

. Tintenfisch"*' mit Pommes frites V.
g Schmmeiﬁhil}ﬁel pan__:ert“ mit Pommes frites”

159.

160.

161.
163.

Nachspeisern
Joghurt® griechisch, mit Honig und Niissen®
Galaktoburico Blitterteigh-" mit Eiercreme®* gefiillt und Eis® 57

Baklavas™ mit EjsC+47
Gebackene Banane’ mit Honig, Vanilleeis®*¢7 und Sahne®




165. Tasse heifRe Schokolade mit Sahne®
166. Griechischer Mokha®

167. Tasse Kaffee?

168. Glas Tee

! 169. TasseCappuccino“?

170. Espresso’

171. Latte Macchiato®?

172. Griechischer Frappe mit Vanilleeis®?

180. Tsipuro ﬁ, b
Griech. Traditloni- und Qualltaj}sdnn / '

181. Ouzo Plomavri

184. Baileys®

185. Averna

187. Ramazzotti

188. Bacardi Cola**

189. Wodka Lemom

190. Jigermeister

191. Whisky

192. Williams Birne

193. Amaretto

194. FernetBranca

197. Metaxas Sterne 2cl 40%

198. Metaxa7 Sterne 2c 40%

200. Metaxa Grande Fine 2c 40%
i ,}




. Helles vom Faf3™
202. Pilsvom Faf3*?
203. Dunkles Bier>
204. Hefeweifibier"

{ 205. Alkoholfreies Bier**
206.. Dunkles Hefeweif3bier"
207. Leichtes Weif3bier**
208. Radler*

. Apfelschorle |
Coca-Cola** |
Limonade A

. Bitter Lemon'
Tafelwasser

. Spezit*

. Apfelsaft

. Orangensaft
Apfelsaftschorle sauer

. Limonade

. Coca-Cola®*

Tafelwasser
. Bitter Lemon'
. Orangensaft
Apfelsaft
. Spezit
. Ananassaft :
. San Pelegrino (Flasche)




ROTWEINE - TAFELWEINE

236. Hausweine vom Fafi, biologisch®

{ Rebsorten: Syrah - Merlot

‘- 237. Athos herb®

238. Imiglykos halbsiif3®

- 240. Mavrodaphne sehr siifR (Likorwein)"®

_ e

ROSEWEINE- rAmWEwék“*
_ A3
243, Gambas Kt.tidumﬁ‘r
Retsina speziellgeharzt
244. Roditis herb® | )

WEISSWEINE - TAFELWEINE

y .;j,_-.-

250. Athos herb™
252. Weifdweinschorle™
253. Glas Weifiwein oder Rotwein'




T ]
% Grechische Hlascherveie
ROTWEINE

256. Chiteau Nico Lazaridi® 0,751
Der einjdhrige Ausbau in franzésischem Eichenholz verleiht
dem Wein ein insgesamt harmonisches und ausgewogenes
Auftreten im Mund, der mit feinem Tannin beginnt und mit
einem fruchtigen Abgang endet.

257. Alpha Estate Rotwein Cuvée'® _

Clanzend, tief rubinrote Farbe mitviolettem Schimmer.
Kraftiges und komplexes‘Bnkett erdig mit Noten, (

Friichten, getrocknetenPflaumen und Pfeffer. Groi

Geschmack, samtig, abgerundet, ausgewogen; ays gereift,
Spuren von Vanille, Elche und Mokka. Der Aﬁﬁhg istmarkant
in seinem ausgewog@en Geschmaclg: und ¢  reifen Tannmen&‘
in den [anganhaltenen,Aromen von Cew zen 5
getrockneten Waldbeeren .o A

259. Demestica herb, Tafelwein®

260. Imiglykos halbsiif3, Tafelwein®/ .

261. Genesis ROE™ e o
Die Farbe zeichnet sichdurch ein sch(mes Ietrrfﬁtendes
Rubin aus und in der Nase besticht der Wein durch seine
sehrsauberen und transparenten Noten. Die wiirzigen
Aromen der heimischen Xinomavro Traube verbinden sich
sehr gut mit dem fruchtigen und kérperreichen Merlot.

Im Geschmack ist er dann schén samtig mit abgerundetem
Tannin. Gut strukturierter Wein mit langem Abgang.




WEISSWEINE

262. Chéteau Nico Lazaridi Weisswein trocken™ 0,751
Leuchtende Farbe mit intensivem griingelbem Schimmer.

Feine, intensive Aromen mit fruchtigem Charakter.
Beeindruckende Entfaltung im Mund, mit dezenter
angenehmer Saure und reinem Fruchtgeschmack im Abgang.
Rebsorten: Sauvignon Blanc, Muscat d*Alexandrie, Ugni Blanc.
Weinberge: Landgemeinden Agora, Pigadia, Adriani. -

263. Alpha Estate Sauvignoh Blanc® Y & L0751

Der Sauvignon Blanc von Alpha Estate ist ein terfc rgepragtet

und authentischer Sauvignon Blanc: Das typlschg ¢

Stachelbeerenaromapaartsnch mit Grastonen und endet h

am Gaumen in einer herben, leicht erd:gen%nerahtat 2@1\

Von klarer saftiger Frucht prisentiert er am Gaumen eine wohl |

ausbalancierte, lebendige Saureund endetin einem Iangen Nach hall.
N

264. Gerovassiliou Domaine Gerovassiliou® o, _zij’?

Die fruchtigen Aromen der MALAGOUS[A—Tmube ”

kombinert mit der feinrassigen Saure der 4

ASSYRTIKO-Traube ergeben den idealen

Weinbegleiter zﬂtﬂiﬁelmee rkiiche. _

265. Malagousia Alpha Estate Weisswein™ 0,751

Der Malagousia (ehemals als AXIA benannt)von Alpha Estate

istein frischer und knackiger Weiftwein. Die Malagouzia Trauben
stammen aus der Region Florina/ Amynteon welche in einem
einzigartigen Klima in Héher von 6s0m wachsen. Der Weifdwein

hat eine brillante hellgelbe Farbe. Aromen von Pfirsich, Zitrusfriichten
und exotischen Friichten mit einem Hauch von Gewiirzen im Hintergrund
machen diesen Wein einzigartig. Er hat einen sehr angenehmen

langen Abgang.




WEISSWEINE
268. Demestica fruchtig, herb, Tafelwein™

- | 269. Imiglykos halbsiif}, Tafelwein®

271. Retsina Malamatina®™

272. KechribariRetsina™
Schéne Ausgewogenheit zwis
angenehmer Siure. Das fris
gleichberechtigt mitd

einem original griech

273. Genesis Weifd*®

Leichte griinliche Re

sich Aromen die an bliiher :

Die kiihle Stilistik hinterldsst einen an
ausbalancierten Geschmack.




ROSEWEINE

274. Biblia Chora Rosé™ 0,751
Der Biblia Chora Rosé ist ein sehr lebendiger griechischer

Rosé mit intensiver Farbe. Die fiir die Syrah-Traube typischen
Aromen nach Beeren - Erdbeere, Johannisbeere und auch
Sauerkirsche - harmonieren sehr gut mit den verschiedenen
wiirzigen Noten und lassen den ste:n:gen Boden des
Pangeonmass:us erahnen, auf de

SEKT
278. Asti Cincano™

279. Prosecco (Valdo)™

282. Moét & Chandon™® 0,751




@ RESTAURANT

Dorfener Stt. 10, 85435Endmg
Tel.:08122 85222

Offnungszeiten:
Mo.- So.:11:00-14:30
(warme Kiiche bis 14:30)
&
17:30-00:00

(warme Kiiche bis 22:00)

Dienstag Ruhetag

_info@dioqysgs—grdimﬁe . www.dionysos-erding.de




